
 

 

 

 

 

SUPPEN 

Consommé  9,5 
Flädle | Gemüsestreifen  

Kürbiscremesuppe 
Steirisches Kürbiskernöl 12,5 

 

VORSPEISEN, SALATE & DEFTIGES 

Baguettes | Körnerbrot | Schnittlauchquark oder Gänseschmalz  3,5 
 

Feldsalat Sherrydressing 
Krosser Speck | Croûtons  13,5 
Grana Padano | Pinienkerne  14,5 
Gebratene Gänseleber | Trüffel-Portweinjus | Croûtons  21,5 
 

Himmel und Erde 
Gebratene Blutwurst |Apfelkompott | reche Zwiebeln | Kartoffelpüree 
als Vorspeise / als Hauptspeise  16,5 / 22,5 

 

Wildkräutersalat 
gratinierter Ziegenkäse | Rosmarin | Blütenhonig   18,5 
 

Tagliarini Tartufo 
Trüffelrahm | Trüffel 
als Vorspeise / als Hauptspeise  21,5 / 26,5 
 

Perlgraupen Rote Bete Risotto „vegan“ 
Crispy Avocado | rohe Champignons | Hafermilch-Safranschaum 22,5 
 

Norwegischer Räucherlachs 

Honig-Senf Dillsauce | Feldsalat | Kartoffelpuffer   24,5 
 

 
 

 
 
 

 

 



 

 

 

FISCH 

Gegrillte Garnelen Wildfang 
Spinatsalat | Granatapfel | Mango | Limonendessing | Knoblauchdip   26,5 
 

Zanderfilet kross auf der Haut gebraten 
Hummerschaum | Blattspinat | Kartoffelstampf  35 

 

 

FLEISCH 

Sauerbraten – 14 Tage eingelegt 
Apfel-Rotkohl | Kartoffelklöße  26,5 

Wiener Schnitzel „Das Original“ vom Kalb 
Preiselbeeren | Bratkartoffeln  28,5 

Rumpsteak 250g vom Black Angus Rind „Pfefferkruste“ 
Pfeffer-Cognacsoße | breite Bohnen | Bratkartoffeln  38 

Rinderfiletspitzen  
Vodkarahm | Dijonsenf | Rote Beete| Gewürzgurke | Champignons | Kartoffelpüree   39 

Gänsebraten 
Brust & Keule | Apfel-Rotkohl | Kartoffelklöße | Jus  44 
 
 

DESSERT 

Kaiserschmarrn mit allem drum & dran 
Kirschkompott | Vanillesauce | Vanille Eis     16  

Französischer Käse  
Feigensenf | Walnüsse | Trauben  16 

 

DESSERT IM WECKGLAS 

Apfel Crumble 
Vanilleeis | Vanillesauce | süße Brösel  7,5 

Weiße Mousse au Chocolat 
Himbeerkompott  7,5 

 

Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 


